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240 г

50 г

260 г

240 / 60 г

315 г

255 г

25 г

25 г

Яйца, приготовленные по Вашему желанию с хлебом и зеленью
глазунья / пашот / вкрутую / всмятку / омлет
Сыр сулугуни / томаты / докторская колбаса

Горячие бутерброды с докторской колбасой, сулугуни и томатами

Каша на молоке или воде: рисовая / овсяная / гречневая

Сырники с домашним вареньем и сметаной

Творог с йогуртом, льном и семенами чиа

Добавьте к каше или творогу:
Орехи: миндаль, фундук, грецкий
Сухофрукты: инжир, курага, чернослив, изюм

120.–

80.–

260.–

180.–
 

280.–

320.–

90.–
60.–

На завтрак

Противопоказано при индивидуальной непереносимости яичного белка, белка молока и прочих аллергенов. 

Смузи тропический
 290.—

Творог с йогуртом, 
льном и семенами чиа
 320.—

Сырники с домашним 
вареньем и сметаной
 280.—

Каша на молоке 
или воде
 180.—

Зелёный смузи
 290.—

Горячие бутерброды 
с докторской колбасой, 
сулугуни и томатами
 260.—

Омлет с сыром 
сулугуни, томатами 
и докторской 
колбасой
 360.—



К пивуНа завтрак

Противопоказано при индивидуальной непереносимости яичного белка, белка молока и прочих аллергенов. 

320.–

120.–

220.–

640.–

960.–

490.–

490.–

Фисташки 

Чипсы картофельные со сметанным соусом

Вяленая рыба на выбор: горбуша / таранка / янтарная / кальмар / треска

Рыбное ассорти из нашей коптильни 
палтус, муксун, лосось

Отварные креветки с укропом и лимоном 

Мясное ассорти нашего производства  
 
домашняя ветчина, копчёный говяжий ростбиф, колбаса из утки

Набор к пиву  
 
колбаса из утки, джерки, ветчина

100 г

100 г

50 г

250 г

500 / 80г 

280 г

150 г

Закуски

Салаты

260 г

205 г

255 г

300 г

305 г

260 г

200 г

180 г

160 г

280 г

230 г

105 г

210 г

230 г

210 г

315 г

225 г

270 г

Домашние соленья: малосольные огурцы, квашеная капуста, 
маринованые томаты, солёный чеснок

Оладьи из кабачков со сметаной

Оладьи из кабачков со сметаной и лососем

Сельдь с картофелем и красным луком

Рулетики из лосося со сливочным сыром, малосольным огурцом 
 
и бородинским хлебом

Бутерброды с печенью трески, яйцом и яблоком 
 
на бородинском хлебе

Бутерброды со шпротами

Бутерброды с тушёнкой из копчёного лосося

Бутерброды с салом

290.–

280.–

440.–

290.–

590.–

340.–

220.–

290.–

190.–

Витаминный салат

Овощной салат с ароматным маслом / сметаной

Салат из кабачков с вялеными томатами и пармезаном

Винегрет

Винегрет с сельдью

Тёплый салат с лососем

Салат с креветками, кальмаром и печёным картофелем

Оливье с говядиной

Салат с копчёной индейкой и пряным баклажаном

260.–

320.–

320.–

260.–

290.–

490.–

580.–

290.–

560.–



Чипсы картофельные 
со сметанным соусом
 120.—

Рулетики из лосося 
со сливочным сыром, 
малосольным огурцом 
и бородинским хлебом
 590.—

Сельдь с 
картофелем и 
красным луком
 290.—

Бутерброды 
с тушёнкой 
из копчёного 
лосося
 290.—

Оладьи из кабачков 
со сметаной и лососем
 440.—



Винегрет
 260.—

Салат из кабачков 
с вялеными томатами 
и пармезаном
 320.—

Салат с креветками, 
кальмаром и печёным 
картофелем 

580.—

Витаминный 
салат
 260.—



Котлеты 
морковные 
со сметаной
 260.—

Паровой лосось 
с пюре из цветной 
капусты
 840.—

Котлеты из телятины 
с картофельным пюре
 390.—

Котлеты по-киевски 
с картофельным пюре
 360.—

Краюшка
 25.—



290.–

290.–

545 г

405 г

 
340 г 

500 г

440 г

400 г

405 г

Вторые блюда 

Запечённые кабачки с пармезаном

Котлеты морковные со сметаной

Котлеты капустные со сметаной

Рыбные котлеты со свекольным пюре и хреном

Паровой лосось с пюре из цветной капусты

Куриные котлеты с картофельным пюре

Котлеты по-киевски с картофельным пюре

Домашние пельмени с маслом и сметаной

Котлеты из телятины с картофельным пюре

Ромштекс из говядины с зеленым салатом и томатами

Бефстроганов из телятины с картофельным пюре

Греча отварная с томатами

Рис с бобами эдамаме

Отварной / жареный картофель с маслом и укропом

220.–

260.–

260.–

490.–

790.–

340.–

360.–

360.–

390.–

490.–

590.–

120.–

120.–

120.–

Хлеб

К чаю

Корзина домашнего хлеба с маслом

Домашний хлеб на выбор: бородинский / краюшка / луковая булочка

Чурчхела

Козинаки

Абхазский мёд

Брусника с мёдом

Домашнее варенье

170.–

25.–

190.–

140.–

120.–

80.–

80.–

100 г

50 г

50 г

50 г

50 г

310 г

60 г

220 г

285 г

285 г

345 г

330 г

425 г

430 г

420 г

480 г

210 г

570 г

225 г

190 г

200 г 

Первые блюда 

Окрошка на квасе / с докторской колбасой

Холодный борщ / с говядиной

Суп из кабачков с копчёным лососем и красной икрой

Рыбный бульон с лососем, нельмой, палтусом и кальмаром

Куриный суп

Суп из щавеля с телятиной

Борщ с говядиной и сметаной

320.–

340.–

340.–

490.–

260.– 

340.– 

320.–

Противопоказано при индивидуальной непереносимости яичного белка, белка молока и прочих аллергенов. 



ТРАВЯНЫЕ СБОРЫ

Иван-чай

Иван-чай со смородиной

Таёжный

Алтайский

Стойкий иммунитет

Природный энергетик

Краснополянский

Ромашка

Напитки

ЧАЙ

Дарджилинг

Эрл Грей

Фруктовый

Зелёный

Зелёный с жасмином

280.–

280.–

220.–

220.–

220.–

280.–

280.–

280.–

220.–

280.–

280.–

280.–

280.–

0,8 л

0,8 л

По Вашему желанию мы приготовим чай с мятой, чабрецом или липой

ЧАЕПИТИЕ С ДОМАШНИМИ СЛАДОСТЯМИ НА КОМПАНИЮ

Южное
Краснополянский травяной сбор (2 литра), домашнее варенье из абрикосов, чурчхела, 
грецкий орех, миндаль, фундук, изюм, курага, инжир, овсяное печенье с сухофруктами, 
мёд цветочный

Таёжное
Таёжный травяной сбор (2 литра), брусничное варенье с яблоками, 
козинаки из кедрового ореха с вяленой клюквой, тыквенными семечками и мёдом, 
печенье с маком, брусника с мёдом, таёжный мёд

1580.–

1580.–

Противопоказано при индивидуальной непереносимости яичного белка, белка молока и прочих аллергенов. 



ДОМАШНИЕ НАПИТКИ

Морс

Квас тёмный

Квас белый

Кувшин кваса или морса на компанию

Напитки

КОФЕ

Nespresso 120.–

200.–

200.–

200.–

470.–

80.–

80.–

80.–

0,5 л

0,5 л

150 мл

0,2 л

1 л

1,3 л

0,25 л

0,3 л

СОКИ

Свежевыжатый сок
апельсин  /  грейпфрут  /  лимон  /  яблоко  /  морковь  /  сельдерей

СМУЗИ

Тропический: ананас  /  банан  /  апельсин  /  кокос

Зелёный: шпинат  /  финики  /  киви  /  яблоко  /  виноград

240.–

290.–

290.–

Противопоказано при индивидуальной непереносимости яичного белка, белка молока и прочих аллергенов. 

МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА

Черноголовка

Виттель 

Аква Панна

Боржоми 

Джермук

Белинска-Киселка

Сан Пеллегрино

80.–

150.–

240.–

190.–

150.–

240.–

220.–

лечебно-столовая
минеральная газированная

негазированная 

минеральная газированная

260.–



Германия
cветлый лагер,
нефильтрованное

Германия
тёмный лагер, 
нефильтрованное

Германия
тёмный лагер, 
нефильтрованное

Бельгия
вишнёвый эль

Германия
пшеничное 
нефильтрованное б/а

ПИВО БУТЫЛОЧНОЕ

Вайнштефан «Оригинал»
Wiehenstephan “Original”

Клостер-Брау «Пиво для омоложения»
Kloster-Brau “Anti Aging Bier”

Клостер-Брау «Пиво Для Бани»
Kloster-Brau “Original Badebier”

Ван Хонзебрук «Кастель Руж»
Van Honsebrouck “Kasteel Rouge”

Шэффлер «Вайссбир»
Schaffler “Weissbier” Alcoholfrei
(non alco)

340.–

390.–

390.–

 

320.–

 

 

 

390.–

 

0,5 л0,33 л

Пиво



Если вы любите душевно проводить время в загородном доме и париться в бане, 
мы предлагаем вам уникальную услугу кейтеринга от команды ресторана «Банщики» 
и «Дегтярных бань». Мы накроем стол по любому случаю. Будь то корпоративное, семей-
ное событие, день рождения или новогоднее застолье. Команда кухни ресторана «Банщи-
ки» и опытные парильщики из легендарных «Дегтярных бань» приедут в ваш загородный 
дом для того, чтобы организовать вам настоящий отдых. Вы займетесь гостями, а мы — 
праздничным столом и баней.

Банкетный менеджер 
+7 931 376–51–06

Пиво

Выездной кейтеринг



www.banshiki.spb.ru


